
様

＊11月16日解禁

お名前 お電話

ご住所 お支払　未・済

お支払　未・済

入荷連絡は致しません

税込価格

ルイ・テット飲み比べセット(11/10まで）
【①②③ 各1本】「クッキング・チーズ」のウォッシュチーズプレゼント！

750ml

×３本
¥10,440 セット

①　ルイ・テット　ボージョレ・ヌーヴォ2023 750ml ¥3,280 ①N

品名 容量 税別価格 ご予約数 ご予約数

　　ブルゴーニュの神が認めた日本人！仲田さんの

⑤ ルー・デュモン　ボージョレ・ヌーヴォV.V2023
750ml ¥4,300 ⑤LD¥4,730

  希少です！古木ぶどうだけの複雑な味わい
③　ルイ・テット　ボージョレ・ヴィラージュ・ヌーヴォ
　　 キュヴェ・サントネール2023

750ml ¥3,680 ③S¥4,048

  100年ボージョレ！　ブラスレ　ロワ
④ ボージョレ・ヴィラージュ・ヌーヴォV.V2023

750ml ¥4,750 ④BR¥5,225

②　ルイ・テット　ボージョレ・ヴィラージュ・ヌーヴォ2023 750ml ¥3,480 ②V

¥11,484

¥3,608

¥3,828

⑥PN

⑦SN

  南フランスの新酒
⑥ ピノ・ノワール　ヌーヴォ2023

750ml ¥1,600 ¥1,760

  南フランスの新酒（白）
⑦ ソーヴィニヨン・ブラン　ヌーヴォ2023

750ml ¥1,600 ¥1,760

大好評！「飲み比べセット」ご予約特典 「クッキングチーズのウォッシュチーズ」 プレゼント！

ボージョレ・ヌーヴォ 2023
ご予約承り中！ １１／16（木）

解禁！

お歳暮・ご贈答に！

ボージョレ・ヌーヴォ唯一の品評会、 「ボージョレ・ヌーヴォ

リヨン杯」において、2017年～19年と3年連続で金賞を受賞して

います。

家族経営でヌーヴォ専門の生産者であり、地元の優良な栽培農家

との緻密で良好な関係をもつ彼らだからこそ良質な葡萄を仕入れ

られるのでしょう。

そうして自家栽培での高品質なぶどうと契約農家のぶどうを使用

したヌーヴォは、ジューシーでチャーミング、

透明感あるウキウキするようなワインとなります。

昨年リヨン杯で金賞を受賞した③キュベ・サント

ネールは樹齢の古いぶどうだけを使用した特別な

ヌーヴォです。樹齢100年を超える樹もあり、少

ない房数と地中深くまで根が張っている為、凝縮

された深みのあるワインに仕上がっています。

①②③金賞常連の安定感！【ルイ・テット】

⑤神様が認めた日本人が造る【ルー・デュモン】

仲田晃司氏が造る「ルー・デュモン」の

ヌーヴォ。

1995年単身渡仏、ワインを学び、2000年に

ブルゴーニュにワイナリーを設立しました。

生真面目に細部までこだわる徹底ぶりで、

あの「ブルゴーニュの神様」と呼ばれる

故アンリ・ジャイエ氏にも認められた実力。

その仲田氏が造るヌーヴォは古木にこだわり、

葡萄の収穫をギリギリまで待つことで完熟させています。

爽やかで上品な味わいが特徴のワインです。

④100年ボージョレ【シャトー・ブラスレ・ロワ】

年々ご注文数が増えている大好評のヌーヴォ

です。

写真の紳士はジェラール・カナール。フランス

ワイン界で「ミスター・ボージョレ」と呼ばれ、

今日のボージョレを作った真の立役者であり、

ボージョレのルーツとまで言われた人物です。

彼が他界した現在、甥のティエリー・カナールが

亡きジェラールの意志を受け継いでいます。

先祖代々大切に守られてきた樹齢100年を

越える究極のブドウ樹の果実だけを贅沢に使用し，ジェラールの名に

恥じない上品で味わい深いボージョレ・ヌーヴォを送り出しています。

新酒の域を超えるまろやかなコクと落ち着いた風味をお楽しみください。

11/10までに“飲み比べセット”をご予約で

「クッキングチーズのウォッシュチーズ」プレゼント！

⑥⑦昨年好評で再輸入！ 南フランスの新酒

ボージョレ・ヌーヴォについて大切なお知らせです。

当店と長い間親交があり大変多くのお客様にご愛顧いただいたシャトー・デュ・シャテラールですが

生産者交代によりお取引終了となりました。これまで本当にありがとうございました。

今年から新たに入荷予定のルイ・テットもまた、連続金賞の実績と抜群の安定感を誇る優良生産者です。

昨年好評の南フランス産ピノ・ノワールの新酒⑥も入荷予定で、今年は白⑦もご案内します。

昨年ボージョレ・ヌーヴォの解禁に合わせて発売しご好評

いただいた南フランスの新酒が今年も入荷いたします。

地中海沿岸の生産者組合が造るピノ・ノワールを使用した

新酒です。

ベリーを思わせるエレガントでチャーミングな香りと

豊かな果実味。

白はソーヴィニヨン・ブランを使用しています。

みずみずしく新酒らしいフレッシュな味わいが楽しめます。
ご予約は今すぐ！☎03-3922-5013


